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CAFFETTERIA

[ Caffe - Cappuccino ]

ESPRESSO CREMA
Il gusto intenso dell’Espresso
arricchito dalla soffice crema di latte fresca.

LATTE GOLOSO
Caffé espresso, latte, panna e variegatura croccante:
golosa fusione di cremosita e croccantezza per un MAXI piacere.

MOKACCINO GOLOSO

Caffé espresso, panna montata e variegatura croccante:
irresistibile cremosita e sorprendente croccantezza

per una piccola grande golosita.

FROZEN
Un vortice di caffé espresso, vaniglia, latte e cristalli di ghiaccio
per un’irresistibile ondata di freschezza.

Tutte le ricette possono essere aromatizzate ai seguenti gusti:
e Cioccolato

e Mou

* Nocciola

* Vaniglia

e Zabaione
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CAFFETTERIA

[ Caffe - Cappuccino ]

MAROCCHINO
Lintensita del caffé espresso e soffice latte caldo montato,
arricchiti da un tocco di gusto in piu.

ESPRESSO CREMA SHAKERATO
Per chi cerca una sferzata di energia a base di
caffé ghiacciato shakerato con crema di latte fredda.

ICE CAPPUCCINO

Lautentico cappuccino italiano in versione deliziosamente “ice”.

IL VORTICE DI BIGIO

L'evoluzione del «Frappuccino». Un vortice di caffé espresso, vaniglia,
latte e cristalli di ghiaccio, con biscotto Bigio e panna,

per un’irresistibile ondata di freschezza.

Tutte le ricette possono essere aromatizzate ai seguenti gusti:
* Cioccolato

* Mou

* Nocciola

* Vaniglia

* Zabaione
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[ Tisane - Infusi

1 NUIT D’ETE

Frutti rossi. Ingredienti: Fiori d’ibisco, pezzi di mela,
scorze di cinorrodo, aromi (lampone, panna e fragola).

2 FEU DE CHEMINEE
Speziato, legnoso. Ingredienti: Fiori d’ibisco, pezzi di mela,
scorze di cinorrodo, scorze di arancia, aroma alla cannella.

3 CARCADET NOEL A PARIS

Speziato, fruttato. Ingredienti: fiori d’ibisco, rosa canina,
pezzi di mela, zenzero, petali di fiori € aromi

(ciliegia, pan di zenzero e mandorla amara).

4 SAMBA

Frutti esotici, consigliato come ice tea.

Ingredienti: Fiori d’ibisco, scorze di cinorrodo, pezzi di mela,
scorze di mela, petali di fiori, aromi (mango e frutti tropicali).

5 CAMOMILLE

Floreale. Pianta vivace coltivata soprattutto

nelle zone dell’Europa dell’Est, i cui fiori vengono raccolti
da maggio a luglio. La sua infusione color giallo vivo
presenta un gusto dolce e fruttato con note di ananas.

6 TISANE FIDJI

Speziato, agrumato. Ingredienti: Citronella,

]

€ 3.60

Infusione: 5-6 min
Infusione: 5-6 min

Infusione: 5-6 min

Infusione: 5-6 min

Infusione: 6 min

Infusione: 6 min

aroma al limone verde, pezzi di mela, pezzi di zenzero, scorze di arancio.
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[ Tisane - Infusi

7 TISANE DU ROY

Agrumato. Ingredienti: Scorze di arancia dolce,
petali di fiori, citronella, foglie di ribes nero,
fiori d’arancio, scorze di bergamotto,

aroma ai frutti rossi, fiori di malva.

8 LOVELY CHAI

Miscela di spezie per infusione. Speziato, legnoso.
Ingredienti: Semi di finocchio, liquirizia a pezzetti,
zenzero, cannella, aroma naturale di anice stellato,
cardamomo, pepe nero, carota.

Contiene liquirizia, le persone che soffrono di
pertensione dovrebbero evitare un consumo eccessivo.

9 TISANE DE NOEL

Gourmet, speziato. Ingredienti: Cannella, melissa,
fave di cacao, cardamomo, liquirizia, zenzero,
bacche rosa, aroma al cioccolato, chiodi di garofano,
petali di fiori, pepe nero. Contiene liquirizia,

le persone che soffrono di ipertensione

dovrebbero evitare un consumo eccessivo.

10 TISANE DES MERVEILLES
Agrumato. Ingredienti: verbena, “ori di tiglio,
rabarbaro, lampone, fragola, dattero, “ori d’arancio e rosa.
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€ 3.60
51 PAI MU TAN “PIVOINE BLANCHE” Infusione: 4/5 min

Vegetale secco, floreale. Il raccolto di questo té avviene
solamente in primavera e viene realizzato manualmente.

Le foglie vengono fatte leggermente appassire, quindi essiccare.
Ricoperte da un’abbondante lanugine grigio-bianca,

queste foglie regalano un’infusione color albicocca chiaro,
fruttata e leggermente erbacea

52 PASSION DE FLEURS Infusione: 4/6 min
Floreale, consigliato come ice tea.

Ingredienti:Té bianco, petali di fiori,

aromi (albicocca, frutto della passione), olio essenziale di rosa.

53 GUNPOWDER Infusione: 3/4 min
Tabacco, vegetale, mandorla.

Polvere di cannone per gli occidentali, “perle di té” per i cinesi,

questo té rievoca la preparazione del té alla mente del Maghreb.

1 cucchiaio di té per 50 cl di acqua,

un delicato profumo di menta fresca e alcune zollette di zucchero.

54 JASMIN PEARL Infusione: 4 min
Fiori bianchi, gourmet. Queste perle lanuginose

della provincia di Hunan vengono arrotolate germoglio

per germoglio da operaie esperte che ne producono un kg al giorno.

Sbocciando in acqua, queste perle regalano all’infusione

un profumo floreale dalle note animali.
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55 Minty Tea-THE VERT A LA MENTHE Infusione: 3-4 min
Menta, consigliato come ice tea. Ingredienti: Teé verde 88%,
foglie di menta piperita 10%, aroma naturale alla menta 2%.

56 JAUNE LEMON Infusione: 3-4 min
Agrumi, consigliato come ice tea. Ingredienti:

Te verde, citronella, oli essenziali

(limone verde, limone dolci e zenzero).

57 BALI Infusione: 3-4 min
Frutta esotica, consigliato come ice tea.

Ingredienti: Té verde, té verde al gelsomino, petali di fiori,

oli essenziali (litchi, pompelmo, pesca di vigna, rosa).

58 MACARON CASSIS VIOLETTE Infusione: 3-4 min
Gourmet. Te verde, ribes nero, violetta, «macaron»
59 STRONG BREAKFAST Infusione:4-5 min

Legnoso. Unione di té provenienti da Ceylon,
Assam e Darjeeling. Té e un goccio di latte:
una tazza tonica, ideale per iniziare bene la giornata.

60 QUATRE FRUITS ROUGES Infusione:4-5 min
Frutti rossi. Ingredienti: Té nero, pezzi di fragola,
ribes, aroma (ribes, lampone, fragola e ciliegia).
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61 EARL GREY Infusione: 4-5 min
Agrumato. Ingredienti: Té nero, olio essenziale di bergamotto.
62 ANICHAI Infusione: 4-5 min

Speziato. Ingredienti: Té nero, spezie (cardamomo, pepe rosa,
chiodi di garofano, zenzero), aroma alle spezie.

63 ASSAM SUPERIEUR G.F.0.P. Infusione: 4-5 min
Legnoso, fieno, miele. Bella foglia intera, molto ricca,

con punte dorate. Da degustare in qualsiasi momento

della giornata, con I'aggiunta di un goccio di latte.

64 MON PETIT CHOCOLAT Infusione: 4-5 min
Gourmet. Ingredienti: un té nero con petali di fiori
e aromi di cacao, biscotto e mandorla.

65 OOLONG CARAMEL AU BEURRE SALE Infusione: 4-5 min
Gourmet. Ingredienti: Té Oolong,
aroma al caramello al burro salato, petali di fiori.

66 GOUT RUSSE DOUCHKA Infusione: 4-5 min
Agrumato. Ingredienti: Té nero, oli essenziali
(bergamotto, arancia dolce e limone).
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67 SMOKEY LAPSANG Infusione: 4-5 min
Speziato, legnoso. Un té nero di Cina dal gusto affumicato.
Ingredienti: té nero, aroma.

68 MISS DAMMANN Infusione: 3-4 min
Legnoso, speziato, consigliato come ice tea.

Ingredienti: Té verde, pezzi di zenzero, olio essenziale

di limone verde e aroma al frutto della passione, petali di fiori.

69 RO0OIBOS CARROT CAKE Infusione: 4-5 min
Gourmet, speziato, legnoso. Rooibos aromatizzato,

in stile torta di carote. Ingredienti: Rooibos, cannella, zenzero,

carota e aromi di mandorla, noce pecan, biscotto.

Nota dominante: pasticceria, speziato.
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Le illustrazioni contenute nelle pagine del menu
sono state appositamente realizzate da Salvatore Montagnese
per conto di ITID Italian Ideas nel mese di aprile del 2023.
Sono parte di una raccolta di bozzetti dedicati a Bigio di San Pellegrino Terme
e alla memoria di Luigi Giacomo Milesi, inventore del Biscotto Bigio.
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